Menu a 44€ Entrée, plat, dessert
ou
Menu a 37€ Entrée et plat ou plat et dessert
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Tout changement de plat sera facturé a la carte

Salade du Moulin
(Truite fumée, Truite en Tempura, Sauce Raifort)
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Galantine de Canette, Fruits Secs et Foie Gras

25
Dos d’Aiglefin, Creme de Langoustine

ou

Supréme de Volaille Jaune Farcie a la Truffe
PR

Plateau de Fromages ou Fromage blanc
ou

Dessert du Jour

Tous nos produits sont frais et élaborés maison i

Découvrez le programme de Nos Soirées a Theme
Le Vendredi 14 Février 2025 : La Saint-Valentin
Les Vendredis 7, 14, 21 et 28 Mars 2025 : Soirées Fruits de Mer

Le Vendredi 21 Novembre 2025 : Soirée Truffes
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Les Repas « Cadeaux »

Pour vos invités, c'est I'occasion de passer un moment inoubliable !

Invitations personnalisées et prétes a offrir.
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Séminaire, Repas d'Affaires, Association,

Baptéme, Communion, Anniversaire Repas de Famille...
LS

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a nous consulter
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Hotel le Moulin de la Coudre




